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Dukaz skrobu v potravinach

Teoreticky uvod:

Polysacharid skrob vytvafti s jédem modre az fialové zbarveny komplex, ktery je
termolabilni. Pokud jej vystavime vyssi teploté, komplex se rozpada a zbarveni
mizi. Po nasledném ochlazeni se komplex opét vytvofi a zbarveni se obnovi.

Pomticky:
Zkumavky, pipetka, lzZi¢ka, kahan, vzorky potravin

Chemikalie:
Lugollv roztok (roztok jodu v jodidu draselném).

Postup:

1. Jako vzorky si pfipravte Skrobovou moucku, pseniénou mouku, pudinkovy prasek, kousek syrového
bramboru, kousek peciva apod.

2. Malé mnozstvi vzorku vlozte do zkumavky, stfickou pfilijte asi 2 ml vody.

3. Pfikapnéte 1 aZ 2 kapky Lugolova roztoku.

4. Obsahuje-li vzorek Skrob, objevi se modrofialové zbarveni.

5. Zahrejte obsah zkumavky nad plamenem kahanu — zbarveni zmizi.

6. Po chvili ochladte pod proudem tekouci vody — zbarveni se opét objevi.



