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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVAN[

Enzymova hydrolyza Skrobu

Teoreticky tvod:

Enzymova hydrolyza skrobu probiha v travicim traktu plsobenim enzym( amylaz.
Polysacharid skrob se pfi hydrolyze rozkladd na kratsi fetézce, aZ na disacharid
maltdzu, ktera ma redukéni Ucinky. Pritomnost Skrobu prokazeme reakci s jdédem
—vznika modrofialové zbarveni. Pfitomnost redukujiciho sacharidu pomoci
Fehlingovy reakce.

Pomticky:
kadinka, zkumavky, trojnozka, azbestova sitka, kahan

Chemikalie:

bramborovy skrob, roztok jédu v etanolu (nebo Lugol(v roztok — roztok jédu ve vodném roztoku
jodidu draselného KI), Fehlinglv roztok | (7% roztok pentahydratu siranu médnatého CuSO , . 5H,0),
Fehlinglv roztok Il (10% roztok hydroxidu sodného NaOH a 35% roztok vinanu draselno-sodného)

Postup:

1. Ptipravte Skrobovy maz: malou IZi¢ku Skrobu rozmichdme ve 20 ml studené vody a suspenzi
vlijeme do 100 ml vrouci vody. Smés nechame za michani prejit varem.

2. Roztok Skrobového mazu nalijte do zkumavky a pridejte roztok slin (asi 5 ml vody podrzte 2 minuty
v Ustech).

3. Pipravte si vodni lazen a zahfejte na 400C. Zkumavku protfepte a vloZzime do vodni lazné.

4. Po chvili ovérte pritomnost Skrobu reakci s roztokem jodu —do zkumavky pridejte kapku Lugolova
roztoku. Je-li reakce negativni (modré zbarveni nevznika), smichejte asi 3ml hydrolyzatu s 1,5ml
Fehlingova roztoku | a 1,5ml Fehlingova roztoku Il a zahfejte. V pfitomnosti redukujiciho sacharidu
dojde ke vzniku oranZového zbarveni.

Poznamky, upozornéni z hlediska BOZP:
Pfi dlikazu pritomnosti redukujicich sacharidd zkumavku zahtivejte opatrné, Fehlingliv roztok Il
obsahuje alkalie, které pfti zahtivani kypi.



