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DUKAZ PRiITOMNOSTI BiLKOVINY
BIURETOVOU REAKCI

Ukol: Dokazte pfitomnost bilkoviny v roztoku bilku biuretovou reakci.

Teoreticky tuvod: Bilkoviny a peptidy (latky s peptidickou vazbou v molekule) poskytuji s alkalickym
roztokem médnaté soli modrofialové zbarveni.

Pomiuicky: 2 zkumavky, 2 plastové Pasteurovy pipety

Chemikalie: roztok bilku ve vodé, hydroxid sodny NaOH (10% roztok), pentahydrat siranu médnatého
CuS0, .5 H,0 (5% roztok)

Postup:
1. Pfipravte si 2 zkumavky. Do jedné zkumavky nalijte asi 5 ml vody, pfidejte malé
mnozstvi bilku a protfepejte. Do druhé zkumavky nalijte asi 5 ml Cisté vody.
2. Do obou zkumavek pfidejte Pasteurovou pipetou 5 kapek 10% roztok hydroxidu
sodného a 3 kapky 5% roztoku siranu médnatého a protrepejte.

3. Vroztoku s obsahem bilku vznikne modrofialové zbarveni .

Poznamky, upozornéni z hlediska BOZP:

Biuretovou reakci lze provést i s mocovinou: ve zkumavce roztavte asi 1 g mocoviny a taveninu
ochladte. Dalsi postup je stejny.

Bilkovinu Ize biuretovou reakci dokdzat také ve vyluhu z masa, hrachu apod.

Roztok hydroxidu sodného je Ziravy!

Otazky a ukoly:
1. Uvedte, které dalsi potraviny (kromé vaji¢ka) obsahuji bilkoviny:

2. Uvedte, co se stane s roztokem bilku, jestlize ho uvedeme do varu:




