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5524 fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYGHOVY  pro konkurenceschopnost
INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

SRAZENI BILKOVIN

Ukol: Provedte vratné a nevratné srazeni bilkoviny a charakterizujte vzniklé srazeniny.

Teoreticky uvod:

Bilkoviny se vlivem nékterych chemickych latek srazeji, tj. méni prostorové usporadani svych molekul.
Plsobenim soli tézkych kovl a kyselin dojde k rozvinuti peptidového retézce a tim k nevratnému
poskozeni molekuly proteinu. Dojde ke zméné rozpustnosti, kterd je nevratna. Proces se nazyva
denaturace proteinu.

Plsobenim jinych soli (napf. siran sodny, siran amonny) na protein v roztoku dojde rovnéz ke vzniku
srazeniny. Srazeni je vSak vratné, protoze doslo pouze k odebrani vody ze solvatacniho obalu
makromolekuly. Po pfidani vody se srazenina opét rozpusti.

Pomuicky:
4 zkumavky, stojan na zkumavky, plastové Pasteurovy pipety

Chemikalie:
roztok siranu amonného (NH,),SO,, roztok siranu sodného Na,S0., 10% roztok kyseliny
chlorovodikové HCI, ethanol CH;CH,OH, zfiltrovany vodny roztok vaje¢ného bilku

Postup:

1. Do stojanu na zkumavky si pfipravte 4 zkumavky a odmérte do nich asi 2ml
zfiltrovaného vodného roztoku bilku.

2. Do jedné ze zkumavek pridejte asi 2 ml roztoku siranu amonného, do druhé
zkumavky stejné mnozstvi roztoku siranu sodného. Silné protiepejte.

3. Proti svétlu pozorujte vznik srazeniny. Poté pridejte do kazdé zkumavky destilovanou
vodu a pozorujte.

4. Do treti zkumavky s roztokem bilku pfidejte asi 2 ml 10% roztoku kyseliny
chlorovodikové a do ¢tvrté zkumavky stejné mnoZstvi ethanolu a silné prottepejte.

5. Po protfepani ke smési pridejte destilovanou vodu.

Zaznam pozorovani:

Charakterizujte vzhled srazenin s jednotlivymi Cinidly:

Uvedte, s kterymi pouzitymi Cinidly se proteiny srazi vratné a s kterymi nevratné:
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OTAZKY A UKOLY:

1. Uvedete, jak se nazyvaji souhrnnym nazvem metody, kterymi Ize oddélit sraZzeninu od roztoku.
Jmenujte ty metody, které se nejéastéji pouzivaji:

2. Knevratnému poskozeni proteinu dochazi plisobenim soli téZzkych kovl. Uvedte priklady
takovych soli:




