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DOKAZTE AMYLASU VE SLINACH

Teoreticky uvod:

Sliny obsahuji enzymy — a-amylasy, které dokazi stépit a-glykosidickou vazbu, kterd je obsazena v
polysacharidech. Skrob je polysacharid, ktery se slinami $t&pi na disacharid maltosu, kterd ma
redukéni ucinky. Pfitomnost Skrobu prokazeme reakci sjodem — vznikd modrofialové zbarveni.
PFitomnost redukujiciho sacharidu dokazeme pomoci Fehlingovy reakce.

Pomiicky:
3 kddinky, zkumavky, Pasteurovy pipety, vafic

Chemikalie:

bramborovy skrob, roztok jodu v etanolu (nebo Lugollv roztok — roztok jédu ve vodném roztoku
jodidu draselného Kl), Fehlingliv roztok | (7% roztok pentahydratu siranu médnatého CuSQ,. 5 H,0),
Fehlinglv roztok Il (10% roztok hydroxidu sodného NaOH a 35% roztok vinanu draselno-sodného)

Postup:
1. Pfipravte skrobovy maz: malou Izicku Skrobu rozmichame ve 20 ml studené vody a suspenzi

vlijeme do 100 ml vrouci vody. Smés nechame za michani prejit varem.

2. Roztok skrobového mazu nalijte do 2 zkumavek a do jedné z nich pfidejte roztok slin (asi 5 ml
vody podrZte 2 minuty v Ustech).

3. Ptipravte si vodni lazen (kddinka s vodou) a zahfejte na vafi¢i na 40°C. Zkumavku protiepte
a vlozte na 20 minut do vodni lazné.

4. Po chvili ovérte pritomnost Skrobu reakci s roztokem jédu — do obou zkumavek pfidejte kapku
Lugolova roztoku. Je-li reakce negativni (modré zbarveni nevznikd), smichejte asi 2ml tohoto
roztoku s 1ml Fehlingova roztoku | a 1ml Fehlingova roztoku Il a zahfejte ve vodni lazni na
vafici. V pritomnosti redukujiciho sacharidu dojde ke vzniku oranzového zbarveni.

Pozndmky, upozornéni z hlediska BOZP:
e Pri dukazu pritomnosti redukujicich sacharid(i zkumavku zahtivejte opatrné, Fehlinglv roztok
Il obsahuje alkalie, které pti zahfivani kypi.
e Nepotfisnéte se Lugolovym roztokem.
e Je vyhodnéjsi vzit pouze sliny — tedy nevyplachovat Usta vodou — vysledek pokusu je
vyraznéjsi.

Otdzky a ukoly:
1. Napiste alespon tfi potraviny, které obsahuji sacharidy:

2. Zjistéte, jaké pH maji sliny ...........



